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Jakosé

wymiennik ciepta w
wyposazeniu.

Prosto, przejrzyscie,
precyzyjnie.

MKN juz ponad 65 lat tworzy najwyzszej klasy profesjonalng techni-
ke gotowania. Kucharz jest zawsze w centrum uwagi. Dlatego nasza
technologia oferuje wiele korzysci dla klientow. Sprawdz FlexiCombi
Classic.

Pokazany spryskiwacz jest opcjonalny we

Classic FlexiCombi Classic
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Obstuga
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Pojemnos¢

Higiena

*w poréwnaniu do poprzedniej technologii MKN HansDampf Silver



Load @

Bezpieczna i

wygodna obstugal

Bezpieczny i wygodny w obstudze:

Dzigki uktadowi poprzecznemu zawsze pewnie

trzymasz nawet ciezkie tace czy pojemniki. Nie

musisz zmienia¢ ukfadu rak i masz caty czas

petny wglad na swoje produkty. /

Pokazany spryskiwacz jest opcjonalny we
FlexiCombi Classic

Pojemnosé

Wigksza wydajnos¢ gotowania* - to tatwe z FlexiRack®.
Pomystowa koncepcja komory gotowania pozwala na
optymalne wykorzystanie catej przestrzeni komory.

TWOJA DODATKOWA

Twoje korzysci: ogromny plus w pojemnosci i wzrost
wydajnosci. Nasza koncepcja elastycznosci przyspiesza
wszystkie z szeregu réznych proceséw w profesjonal-
nych kuchniach. Oszczedzasz nie tylko czas, ale takze
cenng energie.”

GN 1/1 w ukladzie poprzecznym FlexiRack®

Piec konwekcyjno-parowy  Piec konwekcyjno-parowy Twoja dodatkowa

Rack 10.1z1/1 GN 10.1 z FlexiRack log¢*
24 kurczaki / wsad 36 kurczaki / wsad 50% wiecej’
80 kotletow / wsad 120 kotletow / wsad 50% wiecej’

*w poréwnaniu do pieca MKN 1/1 GN i przy zatozeniu, ze potrzebne sg 2 procesy gotowania dla zachowania tej samej
wielkosci produkciji.
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Kreatywna
powtarzalnosé:

Pamieg¢ dla 50 wtasnych
programéw gotowania

Komfort pracy

FlexiCombi Classic daje swobode dla twoérczej pracy.

Koncepcja obstugi dla profesjonalnych kucharzy jest
w catosci przyjazna uzytkownikowi. Przejrzysta i tatwa
do zrozumienia. Proste i precyzyjne naprowadzanie.
Petne dopasowanie do indywidualnych potrzeb w
mgnieniu oka.
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Krok za krokiem do
optymalnych efektow:

Funkcja StepMatic® dla indywidualnego
taczenia podstawowych trybow pracy.

v

Intuicyjne nastawy:

6 trybow gotowania - Delikatne parowanie,
Parowanie, Szybkie parowanie, Pieczenie,
Pieczenie z parowaniem i Perfection
(Regeneracja).

Dopasowanie do potrze
5 predkosci wentylatora

»,

Inteligencja:

ClimaSelect dla perfekcyjnego klimatu
w komorze, wtasciwego dla produktu

Poréwnania odnosza sie do poprzedniej technologii MKN HansDampf
Pokazany spryskiwacz jest opcjonalny we FlexiCombi Classic
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Przez caty czas
doskonaty klimat w
komorze gotowania

Indywidualna regulacja:
ClimaSelect zapewnia pomiary
wilgotnosci i temperatury w
komorze gotowania. Wilgot-
no$¢ moze by¢ ustawiana spe-
cyficznie dla danego produktu,
ze skokiem 25 procent. Efekt:
niezawodna jako$¢ zywnosci.

5 predkosci
wentylatora

Pozwala na bardzo precyzyjna
regulacje, dzieki czemu osigga
sie jednolitos¢ oraz niezwykta
jakos¢ produktow.

50 miejsc w pamieci

Mozesz zapisa¢ do 50 prze-
piséw, z ktérych kazdy moze
mie¢ do 6 etapéw. Zapewnia
to najwyzszg jakos¢ jako
standard.

Automatyczne mycie:
z kapsutami
two-in-one

WaveClean* dba o automa-
tyczne mycie. Dziata niezwy-
kle efektywnie, higienicznie i
bezpiecznie. Nawet najmniej-
sze narozniki sg nieskazitelnie
umyte, przy uzyciu tylko jednej
kapsuty zawierajacej detergent
oraz $rodek do nabtyszczania
- i do tego uzywajac tylko 35
litrdw wody (modele 6 i 10).
Pobér wody zostat zreduko-
wany o 36%.**

*opcja
**w poréwnaniu do poprzedniej technologii MKN
HansDampf

MKN
najwyzsza jakosé

Twoje korzysci:

FlexiCombi pozwala optyma-
lizowac* codzienng prace w
profesjonalnych kuchniach
dzieki:

» wytrzymatej, higienicznej
komorze gotowania ze stali
316 S 11

* wbudowanemu wymienniko-
wi ciepta

* higienicznym drzwiom
komory gotowania z
izolacyjnym potréjnym
przeszkleniem (opcja)

* w poréwnaniu do technologii MKN bez
wymienionych cech

Jakos¢ przy niskim
zuzyciu wody

Imponujace: Wtasciwa ilosé
potrzebnej pary jest automa-
tycznie dobierana do wielkosci
wsadu. Zawsze doktadnie tyle,
ile potrzeba. Przyspiesza to
proces gotowania®, gwarantuje
wyjatkowa jakos$¢ potraw, a
jednoczesnie pobdr energii
jest na najnizszym mozliwym
poziomie.

*w poréwnaniu do poprzedniej technologii
MKN DynaSteam



Wersje FlexiCombi:

* Wielko$¢ 6.1 elektryczny + Wielko$¢ 10.1 elektryczny + Wielko$¢ 20.1 elektryczny

* Wielko$¢ 6.1 gazowy + Wielko$¢ 10.1 gazowy + Wielkos$¢ 20.1 gazowy

* Wielko$¢ 6.2 MAXI elektryczny + Wielko$¢ 10.2 MAXI elektryczny + Wielko$¢ 20.2 MAXI elektryczny
* Wielko$¢ 6.2 MAXI gazowy + Wielko$¢ 10.2 MAXI gazowy * Wielko$¢ 20.2 MAXI gazowy

Standardowe wyposazenie:

+ Stojaki EasyLoad do uktadu + 5 predkosci wentylatora

poprzecznego + Mozliwo$¢ wpisania 50 przepisow,
* FlexiRack® na ktore moze sktadac sie do 6
+ ClimaSelect etapow

+ Wytrzymata, higieniczna komora gotowania ze
stali316S 11

* PHI®eco DynaSteam 2

+ Wbudowany wymiennik ciepta

* Program mycia recznego
+ Sonda temperatury produktu
* Interfejs USB

Opcje / Akcesoria:

+ WaveClean® automatyczny system mycia - nowa generacja

Drzwi komory gotowania z izolacyjnym potréjnym przeszkleniem

MKN CombiConnect software (od jesieni 2014)

Dodatkowa zewnetrzna wielopunktowa sonda temperatury produktu
(montaz tylko fabryczny)

Dodatkowa zewnetrzna jednopunktowa sonda sous vide

(montaz tylko fabryczny)

Podstawy ramowe i szafkowe

Zestaw do ustawiania urzadzeri jedno na drugim

Stojaki FlexiRack® dla tac piekarniczych 400 x 600 mm

Specjalne akcesoria FlexiRack®: ruszty grillowe, tace ociekowe, tace do
pieczenia z emalig granitowa lub z powtoka nieprzywierajaca, ruszty na
kurczaki, tace na ttuszcz, kosze

Dane techniczne:

Systemy bankietowe, kaptury izolacyjne

Pojemniki GN, ruszty GN i specjalne tace do pieczenia i zapiekania
Specjalne $rodki do czyszczenia i odwapniania i spryskiwacz do recznego mycia
Whbudowany spryskiwacz

Kapsuty two-in-one dla systemu WaveClean

Okapy kondensacyjne

Zestaw przytaczeniowy do systemu optymalizacji energetycznej
Drzwi lewe i izolacyjne potrdjne przeszklenie

Dwustopniowy bezpieczny zamek drzwiowy

Wersja morska, napiecie specjalne

Stojaki do uktadu wzdtuznego

FlexiCombi 6.1 Elektryczny 6.1 Gazowy 10.1 Elektryczny 10.1 Gazowy 20.1 Elektryczny 20.1 Gazowy

MKN Model nr FKEOBTR_CL FKGOBTR_CL FKET01R_CL FKG101R_CL FKE201R_CL FKG201R_CL

Wymiary zewnetrzne 997 x 799 x 790 mm 1020 x 799 x 790 mm 997 x 799 x 1060 mm 1020 x 799 x 1060 mm 1075x 813 x 1960 mm 1075 x 813 x 1960 mm

Moc przytaczeniowa (elekryczna) 104 kw 0.6 kw 15.9 kw 0.6 kw 31.7kW 1kw

Napiecie 3NPEAC400V TNPEAC230V 3NPEAC400V TNPEAC230V 3NPEAC400V TNPEAC230V

Zabezpieczenie 3x16A TxT16A 3x25A 1x16A 3x63A 1x16A

Nominalna moc cieplna 11kw 18 kw 36 kw

Rodzaje gazu Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (EiLL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar
Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar

FlexiRack (530 x 570 mm) 6 x FlexiRack= 10,5 GN1/1 6 x FlexiRack = 10,5 GN 1/1 10 x FlexiRack=17,5GN 1/1 10 x FlexiRack=17,5GN 1/1 20 x FlexiRack = 35 GN 1/1 20 x FlexiRack = 35 GN 1/1

6xGN 1/1
5x Taca piekarnicza

6xGN 1/1
5 xTaca piekarnicza

Pojemnik GN (gfebokos¢ 65 mm) 10x

Taca piekarnicza

8 xTaca piekarnicza

GN1/1 10xGN 1/1

8 x Taca piekarnicza

20xGN 1/1
16 x Taca piekarnicza

20xGN 11
16 x Taca piekarnicza

FlexiCombi 6.1 Elektryczny 6.1 Gazowy 10.1 Elektryczny 10.1 Gazowy 20.1 Elektryczny 20.1 Gazowy

MKN Model nr FKEO62R_CL FKGO62R_CL FKET02R_CL FKG102R_CL FKE202R_CL FKG202R_CL

Wymiary zewnetrzne 997 x799 x 790 mm 1020 x 799 x 790 mm 997 x799 x 1060 mm 1020 x 799 x 1060 mm 1075 x 813 x 1960 mm 1075x 813 x 1960 mm

Moc przytaczeniowa (elektryczna)  20.9 kW 0.6 kw 30.5kw 0.6 kw 60.9 kw Tkw

Napiecie 3NPEAC400V TNPEAC400V 3NPEAC400V TNPEAC400V 3NPEAC400V TNPEAC400V

Zabezpieczenie 3x35A 1x16A 3x50A Tx16A 3x125A TxT6A

Nominalna moc cieplna 17 kw 26 kW 52 kw

Rodzaje gazu Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar
Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar

Pojemnik GN (gfebokos¢ 65 mm) 6 x GN 2/1 6xGN2/1 10xGN 2/1 10xGN 2/1 20 x GN 2/1 20x GN 2/1
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